WEISSBROT- ODER SEMMELMASSE 
734 

l/2 kg Mehl 

4 EL Öl 

l/4 1 Wasser 

1 EL Zucker 

Salz 

l/2 Packerl Germ 

Germ im lauwarmen Wasser lösen, restliche Zutaten 

dazu, 1x gehen lassen ca. 1/2 Stunde. 

Salzstangerl formen (60-75 g), 1/2 Stunde gehen las- 

sen. 

Mit Wasser bestreichen, mit Salz und Kümmel bestreu- 

en. Im Rohr bei 175 Grad ca. 20 Minuten backen. 

