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35 dag Faschiertes


10 dag Paprikaschoten bunt


8 dag Champignons


1 Ei


Majoran Petersilie


Salz Pfeffer Paprika





Palatschinkenteig:


2 Eier


10 dag Mehl


1/8 l Milch


2 Knoblauch


Salz Muskatnußgemahlen





Sauce


1 großer Zwiebel


10 dag Speck


¼ l Wasser mit einen Suppenwürfel


Salz Pfeffer








Pilze und Paprikaschoten würfelig schneiden und die ersten Zudaten mit den


Faschierten mischen.


Die Palatschinken machen und das Faschierte darauf streichen und


einrollen. In der Hälfte auseinanderschneiden und in eine


Form (zum backen) setzen.


Für die Sauce den Zwiebel und den Speck mit etwas Öl dünsten 


und mit Wasser löschen. Die Gewürze dazugeben und mit etwas


Kartoffelstärke stauben. Über die Palatschinken gießen und 


20 Minuten bei 200 Grad backen.  





 








