Gemüsestrudel
515

250 g Blätterteig

350 g Kartoffeln

80 g Karotten

80 g Erbsen oder Broccoli

1 Bund Schnittlauch

1 roter Zwiebel

1 EL Butter

1 Dotter

2 Zehen Knoblauch

Salz, Pfeffer Muskatnuss

Etwas Mehl

Ei zum bestreichen

Gemüse in Salzwasser bissfest kochen.

Kartoffeln kochen und durch die Kartoffelpresse drücken und Butter dazu.

Alles zusammenmischen und in den Blätterteig füllen.

Teig mit Ei bestreichen und bei 200 Grad 30 Minuten backen.


