KNOBLAUCH-BAGUETTE 
735 

4 Knoblauchzehen 

4 kleine Zwiebel 

10 dag Butter 

l EL Cognac 

Salz, Pfeffer 

1 Baguette 

In weicher Butter Knoblauch, Zwiebel, Cognac, Salz 

und Pfeffer verrühren. 

Baguette in 2 cm dicke Scheiben schneiden, die an 

der Unterseite noch zusammenhängen. Knoblauchbutter 

in Zwischenräume streichen, Baguette zusammendrücken 

und in Alufolie einschlagen. Im Rohr bei 220 Grad 

ca. 2o Minuten backen. 

