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4 Schweinskotelett


2-3 Zwiebel


Rahm





Für die Zwiebelsauce 4 dag Zucker in 6 dag Fett zu goldbrauner Farbe schmelzen lassen, dann den Zwiebel beifügen und golgbraun rösten. Nun 3 dag Mehl dazu und 2 EL Essig, salzen und pfeffern, dann mit ½ l Suppe aufgießen. 


20 Minuten lang verkochen lassen.





Schweinskotelett langsam anbraten.





Beilage: Nudeln


