brioche
739

100 ml Wasser

8 dag Butter

3 EL Zucker

3 Dotter

30 dag Mehl

2,5 TL Trockenhefe

Salz, Vanillearoma

Teig mit der Maschine zubereiten.. Kleine Striezel formen und eine Stunde gehen lassen. Eventuell mit Wasser bestreichen und Salz drüber streuen.

Im vorgeheizten Backrohr bei 200 Grad in 18-20 Minuten goldgelb backen. 


