�haselnusseis	780/a


110 g geriebene Haselnüsse


1 Becher Schlagobers


3 Dotter


100 g Kristallzucker


5 g Vanillezucker


1 Prise Salz


2 Eiklar





Eidotter mit ca. der Hälfte des Zuckers und Vanillezucker und Salz schaumig rühren. Die Haselnüsse fein reiben ( mit Kaffeereibmaschine) und zu der Dotterzuckermischung rühren.


Die Eiklar und den restlichen Zucker zu Schnee schlagen.


Den Schlagobers mit dem Mixer schaumig schlagen.


Schnee und Schlagobers vorsichtig zu der Dottermischung rühren.
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