Käsesuppe
710

6 dag Butter

3 dag Mehl

1 kleiner Zwiebel

¼ l Weißwein

½ l Suppe

¼ l Sahne

15 dag Moosbacher Käse gerieben

Mehl und Zwiebel in Butter hell anschwitzen, mit Wein ablöschen, mit Suppe aufgießen und aufkochen.

Sahne hinzufügen und auf kleiner Flamme 10’ kochen

Geriebener Käse in die Suppe rühren und mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss würzen.

Einlage: Gebratenes Brot, Backerbsen


