Biskuitschöberl
714

2 Eiklar

2 Dotter

60g Mehl

Salz

Eiklar zu Schnee schlagen. Dotter unterheben Mehl und Salz vorsichtig einmengen.

Masse Fingerdick auf Backpapier auftragen und braun backen. Erkalten lassen und in

Karos schneiden.. Erst vor dem essen in die Suppe geben(saugt sehr strark).

Varianten: Mit 15 g Parmesan oder

Mit 1 EL frischer Kräuter oder

Mit 20 g fein würfelig geschnitten Schinken und 30 g gekochten Erbsen


