SHRIMPS IN KOKOSCURRY                                                              417





250g Shrimps gefroren 


1 EL Öl


1 Zwiebel in Ringe geschnitten


 


1 Knoblauchzehe zerdrückt


½  TL Kurkuma


½  TL Chilipulver


1   TL Currypulver


250 ml Kokosmilch (Asien Geschäft Laaerbergstr.)


½  TL Salz





Zwiebel kurz in Öl anrösten. Alle Zudaten außer den Shrimps dazugeben


und 10 Minuten leicht kochen lassen. 


Einen Tag stehen lassen dann schmeckt es besser.


Am nächsten Tag die Shrimps dazugeben und  10 Minuten kochen lassen.











