SCHOKOKNÖDEL								756





30 dag Erdäfel


1 Dotter


5 dag Mehl


4 dag Gries





9 kleine Mozartkugeln (ev. aus Kühlschrank)





Erdäpfeln zerdrücken, Dotter, Mehl, Grieß und Muskatnuß dazu und zu einem glatten Teig verkneten. In 9 gleichgroße Stücke zerteilen und Schokokugeln einfüllen (werden ganz kleine Knödel). In gesalzenen Waser 5 Minuten leicht kochen lassen.


In Pfanne Butter erhitzen, Semmelbrösel, Zucker und Vanillezucker darin verrühren und anrösten und die Knödeln darin wälzen, mit Staubzucker bestreuen.





