Hirschsteak mit Pfeffersauce
435

4 Hirschsteaks

1 EL Pfefferkörner

4 EL Öl

1 EL Butter

1 Zwiebel

1/16 Weinbrand

3/8 l Bratensaft

1/8 l Schlagobers

Schnittlauch

Salz, Pfeffer

Steaks salzen und pfeffern und in Öl anbraten.

Im Bratrückstand Butter erhitzen, Zwiebel und Pfefferkörner anrösten und mit Weinbrand ablöschen. Mit Bratensaft aufgießen. Sauce aufkochen, Schlagobers dazu und cremig einkochen. Schnittlauch einrühren und salzen.

Beilage: Nockerl


