LEBERKNÖDEL 
721 

15 dag Schweinsleber 

2 Semmel 

5 dag Butter 

1 Kleine Zwiebel 

Petersil, Salz, Pfeffer, Majoran 

1 Ei 

5 dag Brösel 

Leber faschieren, Semmeln einweichen und passieren. 

Zwiebel rösten und  den anderen Zutaten gut 

verrühren, würzen und 15 Minuten ziehen lassen. 

Kleine Knödel formen, in kochende Rindsuppe einlegen 

und 10 Minuten leicht kochen. Vor dem Servieren mit 

Schnittlauch bestreuen. 

Ev. 40 dag Faschiertes dazu. 

