KÄSEFONDUE								522





0,2 l (200 ccm) Weißwein


2 cl Kirschwasser


2 cl Zitrone


1 EL Maizena


25 dag Emmentaler


25 dag Tilsider (Appenzeller)


Knoblauch





Knoblauch (1x), Wein und Zitronensaft erwärmen, geriebener Käse dazu und aufkochen lassen. Maizena im Kirschwasser verrühren und in kochenden Käse einrühren, mit Kirschwasser nochmals langsam aufkochen  und servieren, dazu Kirschwasser und Tee reichen.





