TOMATENSUPPE
711

 750 g  klein, reife Tomaten

 250 g  Zwiebeln

   30 g  Butter

   1/2 l  Fleischbruehe

        1   Becher Rahm

      2 cl Gin

      1     Lorbeerblatt

           - Salz

           - Pfeffer

           - Thymian

Zwiebel in Butter mit Salz und Thymian rösten. Tomaten vierteln, Stängelansätze wegschneiden und mit dem Zwiebel 5 Minuten unter häufigem Umrühren kochen.

Restliche Zutaten dazu und 40 Minuten kochen. Zum Schluß den Gin dazu, salzen , pfeffern und 1 Becher Rahm.

