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Tortenboden

6 dag Mehl

2 dag Kakaopulver

5 Eier

8 dag Kristallzucker

1 Pkg.Vanillezucker

eine Prise Salz

Creme

3 Bananen

etwas mehr als 1/8 l Milch

2 Dotter

4 dag Kristallzucker

1 TL Vanillezucker

10 dag geriebene Schokolade

5 Blatt Gelantine

1 Becher Schlagobers

etwas Kirschwasser

Schokoglasur

Eier trennen und den Schnee mit dem Kristallzucker (außer 1/3) schlagen. Dotter, 1 Prise Salz, 

Vanillezucker und ein Drittel vom Kristallzucker schaumig rühren. Schnee dazumischen und

auf ein mit Papier belegtes Backblech streichen. Im vorgeheizten Rohr bei 200 Grad 

12 Minuten backen. Fertiger Teig mit Kristallzucker bestreuen und auf ein Papier legen

mit der Zuckerseite nach unten  und die andere Seite abziehen. Auskühlen lassen.

Creme

Obers schlagen. Dotter Kristallzucker und Vanillezucker schaumig rühren.

Milch aufkochen und in die Dottermasse einrühren. Die Masse unter ständigen rühren

leicht kochen lassen. Vom Herd nehmen und die Schokolade darin schmelzen.

Gelatine 5 Minuten ins kalte Wasser und dann am Herd langsam schmelzen.

Gelatine in die Masse rühren und etwas Kirschwasser dazu. Zum Schluß den Schnee 

unterheben.

DER AUFBAU

Eine eckige Form mit Klarsichtfolie auslegen. Zuerst den Teig , dann halbierte Bananen

darauf, dann die Creme und 4 Stunden in den Kühlschrank stellen. Den restlichen Teig

darauf legen und 2 x stürzen und mit Schokoglasur  übergießen. 

