Wildpferdschnitten (Bananen)
815

18 dag Butter

24 dag Staubzucker

6 Eier

12 dag Kochschokolade

8 dag Mehl

Creme:

25 dag Butter

20 dag Staubzucker

12 dag Kochschokolade

25 dag Kokosette

2 Packungen Vanillezucker

1/8  Rum

Dotter, Zucker und Butter schaumig schlagen.

Kochschokolade schmelzen und dazugeben. Die restlichen Zutaten dazugeben.

Zum Schluss den Schnee dazu und auf ein Backblech streichen.

Bei 175 Grad ca. 35 Minuten backen.

Creme:

Butter und Zucker schaumig schlagen, dann die geschmolzene Schokolade dazu.

Den Rest dazu und nochmals gut schlagen.

Bananenschnitten:

Boden mit Marillenmarmelade bestreichen. 

Bananen halbieren mit Zitrone beträufeln auf die Marmelade legen und mit der

Creme bestreichen und mit Schokoglasur (doppelt) überziehen.

Weichselschnitten:

Boden mit Marmelade besteichen und mit Kompotweichseln (oder frische)belegen.

Mit Creme besteichen und mit Schokoglasur (doppelte) überziehen.

Kokosschnitten:

Boden mit einer Gabel mehrmals einstechen und dann mit ¼ Kokoslikör besteichen.

Mit Creme bestreichen und 30 dag Kokosette und 1/8 Kokoslikör vermengen und auf der

Creme verteilen.

