Erdbeertorte
810

60 g Mehl

30 g Kartoffelstärke

3 Eier

90 g Kristallzucker

1 Packung Vanillezucker

etwas Zitronenschale

1 EL Öl

Creme:

200 g Erdbeeren

400 ml Schlagobers 

120 g Kristallzucker

1 EL Zitronensaft

250 g Joghurt (1 Becher)

6 Blatt Gelatine
Zum Belegen:

200 g Erdbeeren

200 ml Schlagobers

Ungarische Tortenform

Eier, Zucker, Vanillezucker, Zitronenschale und eine Prise Salz mit den Handmixer 

10 Minuten mit der Maschine 5 Minuten schaumig rühren.

Die restlichen Zutaten dazu und in die Tortenform streichen. Bei 175 Grad ca.20 Minuten.

Creme:

Erdbeeren mit der Küchenmaschine zerhacken. Obers steif schlagen.

Gelatine 10 Minuten ins kalte Wasser. Erdbeeren mit Zucker, Zitronensaft und 

Joghurt vermengen (eventuell Schneebesen).Gelatine ausdrücken und erhitzen und zu den

Erdbeeren geben und den Obers vorsichtig unterheben.

Torte durchschneiden und 1 Boden in die Tortenform legen und mit der Hälfte der

Erdbeercreme bestreichen. Den 2. Boden leicht andrücken und mit dem rest besteichen.

Die Erdbeeren zum Belegen leicht in die Creme drücken, dann etwas fest werden lassen
und mit Schlagobers verzieren.

Mindestens 3 Stunden kühlen besser über Nacht.

