�Eisttorten	780


Eissorten:


Mousse au chocolat


Mousse von weißer Schokolade


Haselnuss


Erdbeere














Eine Tortenform mit Frischhaltefolie auslegen und den Boden mit Backoblaten


(Größe 23x17cm Merkur) rund zugeschnitten belegen.


Die erste Sorte Eis einfüllen und kurz kühl stellen, damit es etwas fest wird.


Dann die zweite Sorte Eis einfüllen und evtl. mit gesiebten Kakao bestreuen und 


3 Stunden gefrieren. Danach in Stücke schneiden und mindestens 12 Stunden gefrieren.


Vor dem Essen 30 Minuten in den Kühlschrank stellen oder 10 Minuten bei Raumtemperatur stehen lassen.
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