SPAGHETTI MIT SALAMISAUCE						504





1 Zwiebel


2 Stück Eckerlkäse


3/16 l Suppe


10 dag Salami


2 Knoblauchzehen


Pfeffer


1 EL Creme fraiche





Zwiebel anrösten, zerdrückter Eckerlkäse dazu, mit Suppe aufgießen und gut verrühren. Die klein geschnittene Salami dazu und 1 Minute bei mittlerer Hitze kochen. Mit Knoblauch und Pfeffer würzen, Creme fraiche unterziehen


