EIERLIKÖR 
736 

l/4 1 Milch 

1/4 1 Kaffee- oder Schlagobers 

2 P. Vanillezucker 

7 Dotter 

1/4 kg. Staubzucker 

l/8 1 Weingeist 96 %

Milch, Kaffeeobers und Vanillezucker aufkochen 

und auskühlen lassen. Dann durch ein Sieb gießen. 

Dotter und Staubzucker schaumig schlagen. 

Alles zusammenrühren und den Weingeist dazu und 

1 Monat stehen lassen. 

