EIERSCHWAMMERLSAUCE                                                           487





500 g Eierschwammerl


3 EL Butter


1/8 Schlagobers


4 EL Rahm


1 Zwiebel


1 Bund Petersilie


Salz Pfeffer





In einer Pfanne die Zwiebel in den 3 EL Butter anrösten.


Schwammerl klein schneiden und mit den Zwiebel 


und  Salz und Pfeffer nochmals andünsten. Schlagobers


und Rahm dazugeben und auf kleiner Flamme 5 Minuten


weichdünsten. Petersile klein schneiden und beimengen.





Beilage: Semmelknödel





