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500 G Erdäpfel


150 g Mehl


30 g flüssige Butter


eine Prise Salz


1 Packerl Vanillezucker


Zitronenschale


4 Dotter 





Erdäpfel kochen und passieren.


Mit den restlichen Zutaten vermischen und zu einem


glatten Teig verkneten.


Eine Rolle formen und in gleich große Stücke schneiden.


Mit bemehlten Händen die Nudeln formen.In kochendem Wasser 


ca. 8 Minuten bei kleiner Flamme kochen.


Die fertigen Nudeln in geschmolzener Butter schwenken.


Mit Mohn und Staubzucker bestreuen.


Dazu Fruchtkompott reichen.





