lachspastete
639

20 dag Lachs
1 Becher Creme Fraiche
2 Blatt Gelatine
Weinbrand


Kleine Glasschüssel mit Frischhaltefolie auskleiden und mit 8 dag Lachs auslegen.
Lachs klein hacken und Creme Fraiche Salz Pfeffen und Weinbrand dazu.(Küchenmaschine)
Gelantine 10 Minuten im kalten Wasser einweichen und dann mit Hitze auslösen und zum Lachs geben. In die Glasschüssel füllen und 3 Std kalt stellen, dann stürzen.


