lachsroulade
640

6 Eier
3 TL Kartoffelstärke
200g Kräuteraufstrich (zb 2 Packungen Bojar(
etwas Schnittlauch oder Petersilie
200 g Lachs


Ein Ei mit 1 TL Wasser und ½ TL Stärke und etwas Salz verquirlen.
Die Palatschinkenpfanne auf Stufe 9  mit etwas Öl erhitzen. 
Das Ei reinleeren und warten bis es stockt und dann 2 Minuten in der Pfanne abkühlen lassen.
Auf einen Teller heben und auskühlen. Wenn es kühl ist dann auf Butterbrotpapier legen
und mit Bojar bestreichen etwas Pfeffern und mit Schnittlauch und Lachs bestreuen.
Mit Hilfe des Papiers einrollen und 3 Stunden kalt stellen.
Mit einem scharfen Messer in ca 2 cm dicke Scheiben schneiden.

